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Invenţia se referă la industria alimentară, şi anume la un procedeu de prelucrare a seminţelor de struguri cu obţinerea 
uleiului şi a prafului alimentar de seminţe de struguri. 
Procedeul, conform invenţiei, prevede curăţarea seminţelor de impurităţi, uscarea la o temperatură de 50…60oC 
până la umiditatea de 10…12%, presarea cu obţinerea uleiului şi şrotului, după care şrotul obţinut se mărunţeşte în 
două etape: la prima etapă la un zdrobitor cu ciocane până la dimensiunile de 1…2 mm, iar la a doua etapă la o 
moară cu valţuri până la dimensiunile de cel mult 90 µm cu separarea ulterioară printr-o sită cu dimensiunea 
ochiurilor de 80…90 µm. 
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